
PIZZE
LE SPECIALI

CLASSICHE

PAPOSCE

FUTUPARMA
Base bianca, crudo, burrata,polvere di caffè,

scorza d’arancia |12
VV20

Pomodoro, mozzarella, burrata, olive nere,
salamino piccante, rucola |15.5

MARINARA SPECIAL
Pomodoro, aglio, fuori cottura acciughe e 

olive taggiasche |9.7

FRUTTI DI MARE
Pomodoro, gambero, cozze, vongole, totoani, prezzemolo |14

ANGELIKA
Base bianca, mozzarella, salsiccia, datterino giallo, 

stracciatella |14
AMATRICIANA

Pomodoro, guanciale di Ariccia, pecorino romano,
cipolla rossa, pepe |12

NAPOLI
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, basilico |10.5

ORTOLANA
Mozzarella, peperoni, zucchine, melanzane grigliate,
cime di rapa e patate |12.5
4 FORMAGGI
Mozzarella, provola affumicata, caciocavallo, gorgonzola |12.5

TONNANDO
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di Tropea, olive 
taggiasche, olio extravergine d’oliva, basilico |12

CAPRICCIOSA 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi,
funghi champignon, olive, basilico |13
COTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi champignon, basilico |10.5

4 STAGIONI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wurstel, carciofi,
funghi champignon, olive, basilico |13.7

CLASSICA
Mozzarella, prosciutto cotto |10

DELIZIA
Mozzarella, prosciutto crudo di parma, rucola, scaglie di grana |12

ESTIVA
Mozzarella, cipolla, pancetta, pomodorini freschi e pepe |12

SAPORI DI MARE
Salmone affumicato, stracciatella, pomodorino fresco |12.5

I prodotti ittici e non utilizzati nel nostro menu, assieme agli ingredienti utilizzati, vengono da noi lavorati e preparati con un processo
di lavorazione che prevede, come da termini di legge, una procedura di abbattimento a bassa temperatura (-18°), per la loro conservazione

LUIGI’S
Base bianca, cime di rapa, salsiccia, burrata,

tarallo sbriciolato, olio EVO, peperoncino |14

CARBONARA
Base bianca, mozzarella, guanciale di Ariccia, uovo,

pecorino romano, pepe |13.7
DELICATA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di 
grana, glassa di aceto balsamico |12

DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, basilico |9.7

FOCACCIA OLIO E SALE |5
AGGIUNGI LA BURRATA ALLE NOSTRE PIZZE |5
AGGIUNGI LA MOZZARELLA DI BUFALA |3

PADELLINO
AURORA
Salmone, burrata, scorza di limone, rucola, sale, olio EVO |12
24K
Speck croccante, stracciatella, scaglie di grana, 
pomodorini gialli semi dry, timo, olio EVO, pepe nero |12
FUORILEGGE
Pomodorini gialli e rossi semi dry, mozzarella di 
bufala, stracciatella, foglie di basilico, olio EVO, 
sale, pepe nero, glassa di aceto balsamico |12

La pizza al padellino, è una specialità tipica di Torino
 e del Piemonte. Si distingue dalla classica pizza napoletana o 
romana per la sua cottura e consistenza particolari.


